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Vetrina Expo
Il vino vince

di squadra

Appello all'unita nel convegno
Il concorso Emozioni dal Mondo
nel 2015 protagonista a Milano

ROBERTO VITALI
s Con un forte appello
all’'unita «enologica», si & con-
clusafelicementeladecimaedi-
zione del Concorso Enologico
Internazionale «Emozioni dal
Mondo - Merlote Cabernet In-
sieme»: ora Consorzio Valcale-
pio e Vignaioli Bergamaschi
pensano gia a quella del 2015,
sempre laterzasettimanadiot-
tobre, quindi durante l'ultimo
mese di svolgimento di Expo.
Proprio in vista di questo
evento planetario, il convegno
propostoquest’anno alateredel
concorso ha voluto insistere
sullanecessitadiaggregazione
anchenel mondo enologico: so-
lo una squadra compatta puo
affermare il nome di Bergamo
in un contesto globale.
Delresto ancheil concorso,
vista I'internazionalita che lo
caratterizza (campioni di vino
e giudici provengono da oltre
ventinazioni), sicon-

seta ad opera di una signora di
ben 87 anni.

«Siamo convinti-affermail
presidente del Consorzio, Ema-
nuele Medolago Albani - che
I’esperienzamaturatadal Con-
sorzio Valcalepio sia un patri-
monio estremamente utile e
preziosa. Abbiamo ottenuto
I'inserimento del prossimo con-
corsonel cartellone deglieventi
Expo 2015. Come confermato
dal sottosegretario Fabrizio Sa-
la,laRegione lavoraper creare
la possibilita che le eccellenze
territoriali possano entrare in
Expoeperivinibergamaschila
collocazione potrebbe essereil
padiglione Viniolo spazio della
Regione stessa».

Intanto e giasicuro cheilavo-
ridellagiuriainternazionale del
Concorso, nel 2015 sisvolgeran-
noaMilano ospitati dallaRegio-
ne.Un’altrapossibilita sarebbe
quelladifardiventareregionale
il tour di tecnici e

=
fermamomento fon- giornalisti, con dura-
damentale perlapro- [l tessile ta di una settimana
mozione del territo- anziché di tre giorni.
rio:icommissariita- temafb rie Tornando al con-
liani e stranierisono  dell )edlZ lONe vegnodiierimattina,
s’.cati Qspitati per tre sono 131ivini d:al titolo: «Aggrega-
giornieil programma . zionecomeelemento
haconsentitoatecni- D€r’ g amaschi  chiave perlapromo-
ciegiornalistiprove- ai vertict #zonediunterritorio
nientidai quattro an- edeisuoiprodotti»,i
goli del globo di sco- relatori erano tra gli

prire la citta sotto vari punti di
vista: enologico, gastronomico
e,non meno importante, cultu-
rale e turistico.

Come ognianno, & stato scel-
tountemaperil Concorso: per
il 2014 si ¢ scelto di seguire il
filone del tessile. Molto apprez-
zatelavisitaal Museo del Tessi-
le di Leffe e il tour del centro
storico colleonesco di Marti-
nengo: & stato possibile vedere
dal vivo la filatura del baco da

altri la docente universitaria
Danielle Cornot di Tolosa e
Giorgio Busticco direttore del
Consorzio Tuteladell’Asti. Han-
no sottolineato comeiConsorzi
sono cardine e volano di aggre-
gazione, istituzioni senza le
qualinon sipossono pianificare
iniziative di successo utili per
tuttiiproduttori. Nei Consorzi
ci possono essere disparita di
vedute maeélichebisognatrat-
tareiproblemi: chinon parteci-

pahacomungque torto. Il proble-
matoccadavicino anche Berga-
mo, dopo alcune defezioni di
soci (il Consorzio rappresenta
comunque sempre 1’82% della
produzione vinicola). «Siamo
sempre apertial dialogo. Ladi-
versita diidee e ricchezza», ha
confermatoariguardoil presi-
dente Medolago Albani.
Eccole cantinebergamasche
eil3vinipremiati con medaglia
d’oro: Tenutale Mojole (Igt Ros-
so Le Mojole 2011); Castellode-
gli Angeli (Valcalepio Rosso
Barbariccia2008); Cascinadel
Bosco-Bonaldi (Valcalepio Ros-
s02012); Locatelli Caffi (Valca-
lepio Rosso Riserva 2009); Tal-
larini (Valcalepio Rosso Gaeta-
no 2006); LaRocchetta (Valca-
lepio Rosso Riserva 2008); La
Rovere (Valcalepio Rosso Sene-
sco2012);I1Calepino (Valcale-
pio Rosso Riserva Surie 2010);
Tosca (Valcalepio Rosso del Lu-
po 2011); Cavalli-Faletti (Valca-
lepio Rosso 2011). Su tutti pri-
meggialaCantinasocialediSan
Paolod’Argon che hapiazzatoin
zonamedaglia tre suoivini: Igt
Bergamasca Rosso 2013; Valca-
lepio Rosso Orologio 2012; Igt
Bergamasca Merlot 2013.m
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11 banco assaggi del Concorso é entrato con solennita nei saloni della sede

della Popolare Bergamo FOTOBERG
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Levento

Sala assaggi nella Popolare
Si rinnova l'aiuto a Nepios

Per gliintenditorieappassionatidi
vino, ilmomento pivinteressante
della «tregiorni» dedicataaMerlot
eCabernetsiéavutoieripomerig-
gioconuneventouniconelsuoge-
nere.

Grazie alla collaborazione con la
BancaPopolarediBergamo,ilban-
cod’assaggiodei vini vincitoridel
Concorsointernazionalesiésvolto
negli storici ambienti della sede
bancariadiPiazza Vittorio Veneto
8, nel centro di Bergamo bassa.
Unluogosolenne,uniconelsuoge-
nereperuneventoenologicodirile-
vanzainternazionale.Perlaprima
volta nella storia di Bergamo si &
sceltodiconiugare due mondi cosi
diversicomelafinanzael'enologia:
ilrisultato e statodigrandeimpatto.
Il pubblicodiappassionatie curiosi
haavutomododidegustare,serviti
dai sommelier Ais, oltre 80 vini di
Paesidiversi,imigliori presentati
al concorso, che hanno ottenutola

medagliad’orodapartedellegiurie
internazionaliriunitesi venerdinel
FilandonediMartinengo.Traglial-
tri-premiatiperlaprimavoltado-
poannidipartecipazione-duevini
provenienti dall'isola di Malta, un
Merlot 2012 e un Cabernet Franc
2013.
«DallaBancaPopolare-osservail
presidente del Consorzio Valcale-
pio, EmanueleMedolago Albani-il
mondo del vino bergamasco ha
sempreavutoaiutoesostegno, co-
me confermaanche questaultima
iniziativa».

Conl’'occasione, inoltre, siérinno-
vatalacollaborazionetraConsorzio
TutelaValcalepio, VignaioliBerga-
maschielaOnlusNepios.L'accesso
alla degustazione € avvenuto con
unaoffertaliberadestinataafinan-
ziareleiniziativediquestaimpor-
tanteassociazione moltoattivasul
nostroterritorioatuteladell’infan-
zia e della famiglia. rRv.

Da 20 Paesi

le bottiglie

in gara: ['oro

a 63 campioni

Il presidente Medolago Albani
Irisultatidel Concorso
Enologico Internazionale «<Emo-
zionidal Mondo-Merlote Caber-
netInsieme» nonlascianospazio
adubbi:sitrattadiunconcorsodi
respiroglobaleeconcampioniin
garadialtissimaqualita. Ivinipre-
sentatisonostati210 (perlaprima
volta i vini stranieri, 107, hanno
superatoquelliitaliani,103).Ben
94 i giudici al lavoro da 23 Paesi
(Colombia, Croazia, Francia, Ger-
mania, Giappone, Giorgia, Grecia,
Israele, Italia, Lettonia, Lussem-
burgo, Malta, Pert, Polonia, Ro-
mania, Serbia, Spagna, Regno
Unito, Repubblica Ceca, Slovac-
chia, Slovenia, Turchiae Unghe-
ria), riunitiin 7commissioninella
storicafabbricatessiledel Filan-
done a Martinengo.
Iviniprovenivanoda20nazio-
ni (Bosnia, Croazia, Francia, Ger-
mania, Giorgia, Israele, Italia, Ma-
cedonia, Malta, Perti, Repubblica
Ceca,Romania, Serbia, Slovenia,
Slovacchia, Spagna, Sud Africa,
Svizzera, Turchia, Ungheria).
«Quest’anno possiamo davvero
parlare di risultati eccezionali —
affermail direttore del concorso,
Sergio Cantoni-perchesonostati
ben136ivinicheavrebberootte-
nutounamedaglia. I1Regolamen-
to dell’Organizzazione interna-
zionaledelvino perociconsente
dipremiaresoloil30%deiparte-
cipanti, abbiamo quindi dovuto
porrelosbarramentoaunvotopit
alto.Ciononostantesonostate 63
le medaglie d’'oro assegnate. Di
queste,32sonostateassegnatea
vinidiprovenienzaitaliana. Ber-
gamo porta a casa 13 medaglie
d’orodicuilOassegnateaviniVal-
calepioDoce3aBergamascalgt».
Assegnatianche15premidella
Stampae4dellaGiuriadeiConsu-
matori. Duediquestihannoanche
ottenuto la medaglia d’'oro della
giuriatecnica. Nellacenadigaladi
venerdj, il presidentedel Consor-
zio Valcalepio Emanuele Medola-
go Albani haringraziatoigiurati
perillorolavoro prezioso. m
RV.

Da domani ritorna in funzione
'unico frantoio della Bergamasca

= Tornainfunzionedomaniper
lastagione2014,allaTribulinadiGavarno
aScanzorosciate, l'unicofrantoiopresen-
tein Bergamasca.
L’impiantositrovapressolazien-
daagricola e presidio Slow Food
«I1 Castelletto». Realizzato nel
2005dallaCooperativaOlivicol-
toriBergamaschi, conil contribu-
todellaProvincia,loscorsoanno
hamacinatooltre 800 quintalidi
olive,producendopitidil00quin-
tali di olio extravergine Dop.

«Il progetto di mantenere in
vital'unicofrantoioesistentenel-

laprovinciadi Bergamoeéunatto
diamoreperlastoriadellanostra
terra»,spiega Vittorio Capitanio,
presidentedellaCooperativaOli-
vicoltori Bergamaschie consiglie-
re di Confagricoltura oltre che
agricoltore conaziendaaCenee
RivadiSolto. «KNon puntiamo su
grandiquantitadiprodotto- pro-
segue Capitanio-, piuttostosiamo
convinticheilvaloredellaqualita
meriti gli sforzi che gli aderenti
allaCooperativastannosostenen-
do.I30socisistannoimpegnando
anche economicamente per far
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Il frantoio a Scanzo

fronte alle spese necessarie per
mantenereoperativol’impianto.
E tutti sono stati disposti a qual-
che sacrificio pur di mantenere
questopresidiodiculturaecivilta
dellanostra terra».

Lepiantediolivoinprovincia
- precisa in una nota
ConfagricolturaBergamo-sono
circa70mila, perunaproduzione
mediadi 350 tonnellate diolive,
pari a circa 400 quintali di olio
all’anno, corrispondenti media-
menteal10percentodell’oliopro-
dotto in Lombardia. Una parte
della produzione viene ancora
sottopostaallamoliturainfrantoi
situatinelle provincielimitrofe. Al
frantoio possono accedere gli
agricoltoridellaprovinciacheab-
biano prodotto almeno 150 chili
diolive. m
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BERGAMO
ONORANZE
FUNEBRI

FUNERALI
COMPLETI
DI PRIMA CLASSE
A PARTIRE
DA SOLI

€1.400

Tel. 035 237643

SIAMO OPERATIVI SU TUTTO IL TERRITORIO NAZIONALE

Garantisce Bergamo Onoranze funebri, di cui € socio unico il Comune
di Bergamo. Tutto il meglio per i vostri cari: dalle auto ai fiori,
dai paramenti, ai cofani, dalle pratiche comunali a quelle sanitarie.

Bergamo - Viale Pirovano, 17 (Viale Cimitero)
Per qualsiasi informazione non esitate a contattarci ai seguenti recapiti:

- Fax 035 235742

Servizio telefonico 24 ore su 24
www.bergamoonoranzefunebri.it
Email: info@bergamoonoranzefunebri.it




